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Ingmar en Fontessa

e treffen een stralende directeur op

afspraak op zijn drempel. Het is de

lach die we vaker zagen bij Ingmar
Berkhout, vooral wanneer hij zijn Italié vol
energie aan de man brengt. Tijdens het Italié
Evenement bijvoorbeeld, bij Little Italy in
Amsterdam of op Landgoed Mariénwaerdt.
Een passieprediker pur sang, die vanmorgen
niet zomaar zijn waar bespreekt met de
‘Giornalist’, maar veel meer nog zijn liefde
deelt. Voor Fontessa, met wie hij dit voorjaar in
het huwelijk trad. En voor Italig, dat hij letterlijk
met de paplepel gevoed kreeg.
Voorbij de drempel starten
we dan ook met hartelijke
felicitaties.
“Dankjewel! Ja, het kan
bijna niet op, dit jaar.
Trouwen  was
twijfel  het  belangrijkste
hoogtepunt. Weliswaar niet
in Ttalié, zoals we hadden
gewild, maar wel op een mooie
lentedag op de Heuvelrug.
Ook top, met al die lieve mensen
om ons heen. Daarnaast bestaat ons
familiebedrijf DiGusti 10 jaar én kregen we
in Oostenrijk dubbelgoud voor onze limoncello.
Geweldig, toch? Weet je, ik ben trots op alles
wat we in huis hebben en op iedereen die hierin
meewerkt, maar dit is de mooiste beloning, ook
voor onze ltaliaanse partner.”

Citroenen van Amalfi

De Ttaliaanse citroenlikeur van DiGusti kreeg in
totaal 96,3 punten van het testpanel, de hoogste
score van dit jaar in de diverse categorieén. In
een speelveld met in totaal 480 distillaten uit
25 landen een unieke prestatie. En dat is nog
niet alles, want de Mandarinello DiGusti, een
likeur op basis van mandarijnen, ontving de
Gold kwalificatie met 93,3 punten en de Limon-

zonder

cioccolat van ditzelfde huis, een likeur op basis
van limoncello en chocolade, ontving de Silver
kwalificatie met in totaal 87,3 punten.

Er worden proefglaasjes gevuld, want Berkhout
voegt graag de daad bij het woord. “DiGusti
Limoncello wordt gemaakt van speciale, grote
citroenen uit de Amalfistreek. De citroenbomen
in de boomgaard van staan op de terrassen
langs de steile kust. Zo profiteren ze optimaal
van het milde klimaat en de speciale
bodemsoort. Het is trouwens een speciaal ras
met een extra dikke schil, die uitsluitend voor
onze limoncello wordt gebruikt. De citroenen

bevatten essenti€le olién waardoor er veel
minder suiker nodig is voor het eindproduct.
Het resultaat is die supermooie likeur met
een beetje vruchtvlees. Ja, ik kan niet anders
zeggen. Proef het zelf maar.”

Alsof Berkhout iedere citroen zelf heeft
geplukt, zo stralen zijn ogen en zwaaien
zijn armen. Het enthousiasme is innemend.
En verklaarbaar ook, want zijn wieg
stond immers aan het Lago Maggiore en
zijn scholen in Rome en Milaan. Het was
dan ook meer dan logisch dat deze
ondernemer van zijn Italiaanse
komaf zijn missie maakte en
verhalen wil vertellen. “Ja,

zo kun je het zeggen. Ik

wilde Nederland graag
authentieke, kwalitatief
hoogwaardige producten

uit Italié laten ontdekken.

Niet alleen maar een flesje

Gennaro schilt zelf de Amalfi citroenen

De prijswinnaars van DiGusti met de World Spirits medaille

kroon. Letterlijk. Met de hoogst mogelijke beoordeling voor haar limoncello,
tijdens de Spirit of the Year & World-Spirits Award 2020, mag DiGusti zich
wereldkampioen noemen. Dus: vergeet de panda’s. Rhenen is op dit

moment vooral de Italiaanste stad van Nederland. Even proeven...

IL GIORNIILE #it 17

DiGusti onderscheiden voor heste limoncello

GENNARO EN INGMAR

DiGustiin Rhenen was al heel lekker, maar ditjaar spant de delicatessenwinkel de

balsamico verkopen, maar ook het verhaal
meegeven. Al die verhalen zijn na tien jaar
min of meer gebundeld in een belangrijke
groothandel met meer dan 200 producten
van met name kleine Italiaanse producenten.
Kijk om je heen; van balsamico tot biologische
olijfolie en van truffels tot prosecco. En alles
draait hier altijd om kwaliteit, traditie, smaak
en herkomst!

Wat ik ook belangrijk vind om te vertellen
is dat wij met onze verkoop in Nederland
kleine boeren helpen om wat te verdienen
aan hun veelal biologische producten. Die

DiGusti Limoncello, Limoncioccolat
en Mandarinello zijn verkrijgbaar in
delicatessenwinkels, slijterijen en
via digusti.nl. Op de website vindt
u bovendien alle andere Italiaanse
producten en kerstpakketten. De
winkel in Rhenen is op afspraak te
bezoeken, ook voor een proeverij.

producenten en leveranciers zijn vrienden
geworden. Gennaro Pappallardo is eigenlijk
één van hen, inderdaad. Hij erfde de passie
voor citroenen van zijn vader, maar besloot
om samen met DiGusti, zijn eigen weg in te
slaan. Dat werd een zoektocht naar een zo
authentiek mogelijk product, zonder kleur-,
geur- en smaakstoffen. Dat verklaart ook de
wat stroperige structuur en unieke smaak van
onze unieke limoncello.”

Proef op de som

Terwijl de ‘missionaris’ nog een half uurtje
voort preekt, leg ik de pen even weg voor
het aanbevolen proefwerk. De beste limon-
cello ter wereld vraagt opperste concentratie,
dus de ogen gaan dicht. Ik ruik vooral pure
limoenen, maar ook vlagen van kumquats,
grapefruit en bergamot. Een beetje eucalyp-
tus zelfs. De smaak laat zich vervolgens kort
samenvatten in levendig fruit, limoensap met
schiltonen, wat Albedo, gekonfijt citroensap,
etherische olién en pulp, compact en vol, en
een mooi samenspel van zoet en zuur dat lang
aanhoud in de mond.

Hm... Berkhout mag het licht uitdoen,
ik blijf nog even.



